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Onsoz

Bu standard, Tiirk Standardlar1 Enstitiisii Hizmet Ihtisas Kurulu'na bagh TK 05 Hizmet Teknik
Komitesi'nce TS 10782 (2013)’lin revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun ............ tarihli
toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.
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1 Kapsam

Bu standart, kuruyemis isleme tesislerinin yapisal 6zellik, isletmecilik, ¢alisanlar, teknik donanim ve
glivenlik ile ilgili genel kurallarini kapsar.

Not - Bu standart metninde bundan sonra "kuruyemis isleme tesisleri" ifadesi yerine "is yeri" ifadesi

kullanilmustir.

2 Baglayia atiflar

Bu standartta diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin igerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alinti yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar igin, atif yapilan dokiimanin (tim tadiller dahil) son baskisi

gecerlidir.
TS No Tiirkce Adi ingilizce Ad
TS 266 Sular - insanf tiikketim amacli sular Water intended for human consumption
Yangin oOnleme - Umumi yerlerde - | General Rules for Fire Protection in
TS 4156 Gruplandirma, ekipman ve sistemler - | Common Places Grouping, Equipment and
Genel Systems
TS 4331 Ambalaj - Genel ilkeler - Bolim 3: | Packaging- General Principles- Part 3:
Ambalajlarin isaretlenmesi ve | Marking and Labelling of Packages
etiketlenmesi
TS 7036 Is yerleri - Lokantalar - Siiflandirma ve | Work places - Restaurants - Classification
genel kurallar and general rules
Is yerleri - Halka veya miisterilere acik | Work places - Public toilets - The
TS 8357 tuvaletler - Siniflandirma - Genel ve 6zel | classification, - General and spesific rules
kurallar
Is yerleri-Kuruyemis satis yerleri icin | Work places - Rules for dried nuts sales
TS 9517
genel kurallar markets
Gida iiretim ve satis yerlerinde hijyen ve | General rules for hygiene and sanitation at
TS 13027 . . ;
sanitasyon icin genel kurallar food production and sale places
TS 13346 Is yerleri - Genel kurallar Work places - General rules
TS EN Isik ve aydinlatma - Calisma yerlerinin | Light and lighting - Lighting of work places
12464-1 aydinlatilmasi - Bélim 1: Kapali ¢alisma | - Part 1: Indoor work places
alanlan
TS 13075 Is yerleri - Gida maddeleri tasima | Work Places-Foodstuffs transport
hizmetleri - Genel kurallar services-General rules
3 Terimler ve tanimlar
31
isyeri
tarifi TS 13346’da verilmistir.
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3.2
kuruyemis

yenilebilir yaglhh tohumlar ile sert kabuklu meyvelerin kurutma, kavurma, tuzlama veya benzeri
islemlerden gecirilerek tiikketime hazir hale getirilen iirtn.

3.3
kuruyemis isleme tesisi

kabuklu veya kabuksuz kuruyemislerin tiiketiciye uygun hale getirilmesi amaciyla temizleme, ayiklama,
kavurma, tuzlama, kaplama, siniflandirma, paketleme ve depolama islemlerinin gerceklestirildigi tesis.

3.4
kuruyemis kavurma makinesi

kuruyemislerin sade veya tuzlu olarak kavrulmasinda kullanilan, gida ile temasa uygun paslanmaz
malzemeden imal edilmis kavurma ekipmani.

3.5
kuruyemis tuzlama tamburu

kuruyemislerin kontrollii miktarda tuz veya salamura ile homojen sekilde kaplanmasini saglayan doner

sistemli ekipman.

4 Genel kurallar
4.1 Yapisal ozellik ile ilgili kurallar
4.1.1 [s yerinde yapisal 6zellik ile ilgili asagidaki hususlar TS 13346’ya uygun olmalidir:

— Isyerinde bulunmasi gereken mekan ve mahaller ile bunlarin 6zellikleri, yerlesim diizeni ve yerlesim
birimlerinin tefrisi,

— Isyerinde icme ve kullanma suyu ile ilgili 6zellikler,
— Isyerinin ¢evreye uyumu ile ilgili alinacak tedbirler,

— Is yerinde yer alan personel dolaplar1 ve giysiler ile is yerinde kullanilan koruyucu giysilerin
ozellikleri,

— Is yerinde calisan sayisina bagh olarak olusturulmasi zorunlu olan mekan ve mahaller (tuvaletler,
duslar vb.) ile bunlarin 6zellikleri ve bulundurulacak arag - gerecler,

— Is yerinde tehlikeli isler yapiliyor ise alinacak tedbirler,

- is yerinin 1sitma, aydinlatma ve havalandirma seKkli ile elektrik tesisati, bu tesisatin korunmasi, su
tesisati ve var ise asansoriin tasimasi gereken 6zellikler,

— Is yerinde otopark bulunmasi halinde tasimasi gereken ozellikler,
— Isyerinde yangindan korunma ve cevre saghgi ile ilgili alinacak tedbirler.

4.1.2 Isyerinde uygun haberlesme ve iletisim sistemi bulunmal ve is yeri hizmetin gerektirdigi cihazlar
ile donatilmaldir.

4.1.3 s yerinde iiretim ve depolama alanlarinin yerleri zemin ve duvarlar1 su gecirmez, kaygan
olmayan, hasere, kemirici ve mikroorganizmanin yerlesmesine izin vermeyen, kolay temizlenebilen ve
dezenfekte edilebilir 6zellikte malzemeden yapilmali, ¢atlak olmamali, su birikmemesi i¢in kanallara
dogru yeterli egimde olmali, kanallar cabuk ve kolay temizlik icin uygun derinlik ve yeterli kapasitede
diizenlenmeli, kanal kapaklar1 ve 1zgaralar kolay cikarilabilir sekilde yapilmali, yiizen ve ¢okebilen kati
parcalarin tutulmasi i¢in degisik boliimlerdeki kanal baglantilarinda tutucular olmalidir.

2 © TSE - Tum haklar: sakhidir.
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4.1.4 Is yerinde tavan donanimlar: ve tasarimi buharlasma ve damlama nedeniyle kirlenmeye sebep
olmayacak sekilde diizenlenmelidir.

4.1.5 Is yerinde pencereler ve pencere cerceveleri dayanikl, paslanmaz o6zellikte malzemeden
yapimall, agilan kanatlardan ugan hasere ve kemiricilerin girmesini engelleyecek sekilde koruyucu
onlem alinmalidir.

4.1.6 Is yerinde kapilar, merdivenler, asansér kabini, bosaltma oluklari, pencereler ve diger agikliklar
gibi yardimc1 yapilar kolay temizlenebilir, dezenfeksiyonu yapilabilir, kir birikmesini 6nleyecek, gidalarin
kirlenmesine yol agmayacak konum ve 6zellikte olmalidir.

4.1.7 s yerinde iiretim alaninda bulunan camlarin ve aydinlatma cihazlarinin kirihip dagilmasini
onleyecek koruyucu tedbirler alinmalhdir.

4.1.8 s yerinde iiretim yapilan béliimlerin girislerinde, ¢apraz bulasmay1 énlemeye yonelik uygun
hijyen oOnlemleri alinmali;; bu amagla dezenfektanli paspas veya esdeger hijyen uygulamalari
kullanilmaldir.

4.1.9 Isyerinde personel dinlenme odasi, soguk hava deposu ve/veya béliimii, temizlik/dezenfeksiyon
madde deposu ve demirbas esya deposu bulunmalidir.

4.1.10 is yerinde iiretim alani, personel dinlenme, tuvaletler, gida depolarindan fiziksel olarak
ayrilmahdir.

4.1.11. Is yerinde personel soyunma ve giyinme bdliimii, tuvaletler ve dus béliimii iiretim yerinden ayr1
bir yerde ve tretim alanina dogrudan agilmamalidir.

4.1.12 s yerinde biitiin béliimlerinde icilebilir nitelikte ve yeterli basincta soguk ve sicak su bulunmal,
uygun sekilde yerlestirilmis ve el temizligi amaciyla tasarlanmis yeterli sayida lavabo bulunmaly; ellerin
hijyenik sekilde yikanmasi ve kurulanmasi icin gerekli donanim ve imkanlar saglanmaldir.

4.1.13 Is yerinde calisma tezgahlar,, tasima araclari, malzeme, alet ve ekipmanlar temizlik ve
dezenfeksiyona uygun nitelikteki bir malzemeden yapilmis olmalidir.

4.1.14 Isyerinde, diger iiretim ve hizmet alanlarindan fiziksel olarak ayrilmus, tursu tiriinlerine yonelik
analizlerin ytrirlikteki ilgili mevzuata uygun sekilde gerceklestirilebilmesini saglayacak nitelikte,
yeterli alet, ekipman ve cihazlarla donatilmis bir laboratuvar bulunmahdir.

4.1.15 isyerinde, is akisina uygun sekilde tasarlanmis yiikleme ve bosaltma rampalar1 bulunmalidir.

4.1.16 Is yerinde; ham ve yar1 mamullerin muhafazasini saglayacak yeterli kapasitede soguk muhafaza
initesi (soguk hava deposu ve/veya sogutmali dolap) bulunmalidir.

4.1.18 Is yerinde ambalaj malzemeleri ile katki maddelerinin depolanmasi icin ayr1 depolama alanlar1
bulunmali; bu materyaller duvar ve zeminle temas etmeyecek sekilde, uygun paletler lizerinde ve kapali
ambalajlarinda muhafaza edilmelidir.

4.1.19 Is yerinde TS 8357’ye uygun WC - lavabo bay ve bayanlara ait aynali, lavabolu, sivi sabunluklu
tuvalet (WC) bulunmalidir.

4.1.20 s yerinde iiretim alanina giriste kullanilacak hijyenik giysiler (galos, bone, 6nliik, cizme, hijyenik
eldiven, maske vb.) icin paslanmaz malzemeden yapilmis ve her malzeme icin ayr1 boélmesi olan dolap
bulunmalidir.

4.1.21 Is yerinde basing altinda ve belirli sicaklik altinda calisan sistemlerde basing ve sicakhg: 6lcen
cihazlar bulunmalidir.

4.1.22 s yerinde iiretim, depo, yiikleme ve indirme béliimleriyle idari teknik béliimler birbirinden tam
bolmelerle ayrilmis olmalidir.

© TSE - Tum haklar1 saklidir. 3
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4.1.23 isyerinde, hammaddede veya iiretim hattinda bulunabilecek metal kokenli yabanci cisimlerin
tespit edilmesi ve uzaklastirilmasina yoénelik, risk analizine dayali uygun kontrol 6nlemleri
uygulanmaldir.

4.1.23 igyerinde satig yeri bulunmasi halinde, bu satis yeri TS 9517’ye uygun sartlar1 tasimalidir.

4.1.24 Isyerinde, kuruyemis isleme prosesinin yiiriitilmesine uygun, iiriin giivenligini ve hijyen sartlarini
saglayacak ekipman/lar bulunmalidir.

4.1.25 isyerinde kullanilan doldurma ve ambalajlama ekipmanlari, {iriiniin hijyenik kosullarda ve uygun
sekilde ambalajlanmasini saglayacak nitelikte olmalidir.

4.1.26 Isyerinde, hammaddelerin ve iiriinlerin giivenli ve hijyenik sekilde tasinmasini saglayacak yeterli
kapasitede tasima ekipmani bulunmalidir.

4.1.27 Isyerinde gida ile temas eden alet, makine ve ekipmanlar; paslanmaya dayanikl, temizlenebilir
ve dezenfeksiyona uygun malzemeden yapilmis olmali, personelin gilivenli ve rahat ¢alismasina imkan
verecek ve iiretim sonrasi temizlik ve dezenfeksiyon islemlerinin etkin sekilde gerceklestirilebilmesini
saglayacak bicimde yerlestirilmelidir.

4.1.28 s yerinde temizlik ve dezenfeksiyonu tam olarak saglayacak ézellikte alet, ekipman ve cihazlar
bulunmaldir.

4.1.29 Is yerinde, mekanik havalandirma tesisati, giivenlik korunmasi, ilk yardim cantasi, elektrik
tesisati1 ve WC - lavabo ile ilgili hususlar TS 13346’ya, 151k ve aydinlatma sisteminin 6zellikleri ise TS EN
12464-1’e uygun olmaldir.

4.1.30 s yerinin elektrik kesilmelerine karsi kapasitesine uygun giicte jeneratér veya kesintisiz giig
kaynagi1 (UPS) bulunmali ve bu gii¢ kaynagi elektrik kesintisi olmasi halinde otomatik olarak devreye
girmelidir.

4.1.31Is yerinin su kesilmelerine kars1 kapasitesine uygun biiyiikliikte su deposu bulunmalidir. Bu su
deposu kapali olmaly, yagmur, kus, zararl vb. girisine karsi korunakli ve kontrolii kolayca yapilabilecek
yerde bulunmal, diizenli araliklarla temizlenmeli ve icindeki suyun TS 266’ya uygunlugu kontrol edilmeli
ve kayit altina alinmalidir.

4.1.32 s yerinde kuruyemislerin islendigi boliimlerde goriiniir yerlerde gida giivenligi ile hijyen ve
sanitasyonla ilgili uyarici yazilar bulunmalidir.

4.2 isletmecilik ile ilgili kurallar

4.2.1 Is yerinin acilmasi ve isletilmesi icin gerekli tiim izinler, ilgili mevzuat dogrultusunda alinmali ve
bu belgeler is yerinde kolaylikla goriilebilecek bir yerde bulundurulmalidir. S6z konusu belgeler is
yerinin idari béliimiinde kolay gortilebilecek bir yere asilmahdir.

4.2.2 s yerinin olusumu, hizmetin sekli, miisteri iliskileri ve miisteri haklari ile ilgili asagidaki hususlar
TS 13346’ya uygun olmalidir:

— Is yeri verdigi hizmet kapsami nedeni ile toplu tasima araclari ile ulasimin saglandig1 bélgelerin
disinda yer aliyor ise ¢alisanlarin ulagimi ile ilgili alinacak tedbirler,

— Is yerinde verilen hizmetin 6zelligine gore is akis semalan ile verilecek hizmetlere yonelik giinliik,
haftalik, aylik ve yillik is programlari olusturulmasina iliskin is ve islemler,

— Hizmet kapsaminda merkez ofise bagh birim veya sistemlerin olmasi hilinde merkez ofis ve merkez
ofis disinda yer alan birim veya sistemler arasinda siirekli bilgi akisinin saglanmas;,

— Is yerinde verilen hizmetin kapsamina yonelik olarak ilgili mevzuati iceren dokiimanlarin
bulundurulmasi,
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— Is yerinde miisteri memnuniyeti veya memnuniyetsizliginin belirlenmesinde kullanilacak yontemler
ile bunlarin takibi, kayit altina alinmasi ve izlenebilir olmasi ile ilgili hususlar,

— Isyerinde ¢op ve her tiirlii kat1 ve siv1 atiklarla ilgili kurallar,
— Isyerinde is saghg1 ve giivenligi ile ilgili tedbirler.

4.2.3 Is yerinde zararh hagere ve kemiricilere kars1 yapilacak miicadele kayitlari tutulmah ve 2 ayda
asgari bir defa ilaglama yapilmaldir. ilaglama yapan firmanin biyosidal {iriin uygulama izin belgesi,
sorumlu miidiiriin belgesi ve ilaclama yapan uygulayicinin biyosidal uygulama belgesi vb. kayitlar
bulunmaldir.

4.2.4 s yerinde iiretilen mamullerin duyusal, fiziksel, mikrobiyolojik ve kimyasal kontrolleri yapilmali
ve deney raporlari en az 5 yil ilgili birimde muhafaza edilmelidir.

4.2.5 s yerinde yemekhane bulunmasi hilinde TS 7036’ya uygun ikinci sinif lokantanin mutfak
sartlarini tagimalidir.

4.2.6 s yerinde yapilan hijyen ve sanitasyon islemlerinin etkinligi élciilerek dogrulamasi yapilmalidir.

4.2.7 s yerinde hijyen ve sanitasyonda kullanilan dezenfektanlarin iiretim izinleri veya ithalat izin
belgeleri ilgili firmadan istenmeli ve bu belgelerle birlikte dezenfektanlarin malzeme giivenlik verileri
dosyalanmalidir.

4.2.8 Isyerinin iiretim alaninda iiretimin gerektirdiginden fazla miktarda ham madde, yardimc madde,
veya ambalaj malzemesi muhafaza edilmemeli, iiretim alani depo olarak kullanilmamalidir.

4.2.9 Isyerinde, gida ile temasta bulunan kaplar ve ambalajlar, ilgili mevzuatlara uygun olmalidir.

4.2.10 isyerinde, iade edilecek veya niteligini kaybetmis iiriinler uygun sekilde etiketlenerek ayr
alanlarda muhafaza edilmelidir.

4.2.111s yerinde tiim gida iiriinleri Tiirk Gida Kodeksine uygun olmali ve yasal mevzuatta belirtilen
sartlar1 saglamalidir.

4.2.12 is yerinde iiretim alanina girecek kisiler icin koruyucu kiyafet (galos, bone, 6nliik vb.)
bulundurulmali, gorevli personel disindakilerin tiretim alanina izinsiz girmeleri 6nlenmelidir.

4.2.13 s yerinin iiretim ve depo alanlarinda kisisel esya ve giysi bulundurulmamaldir.

4.2.14 [s yerine alinan ham madde, yardimc1 madde ve gida ile temasta bulunan madde ve malzemeler
ya da katki maddeleri parti/seri numarasi ile izlenebilirligi saglanarak kayit altina alinmaldir.

4.2.15 Is yerinde depolara ilk giren ilk ¢ikar kuralina uyulmal, istenildigi zaman istenilen iiriin grubu
veya parti ¢ikarilabilecek sekilde yerlestirme ve istifleme yapilmalidir.

4.2.16 s yeri depolarinda istiflemeler el arabasi ve forkliftlerin hareketini énlemeyecek sekilde olmali
ve istiflemeler 3 metreden yiiksek olmamalidir.

4.2.17 Is yerinde kuruyemisler muhafaza ve nakliye esnasinda giines 1s1gindan korunmal ve 6zelligini
bozacak etkilere karsi dnleyici tedbirler alinmaldir.

4.2.18 Is yerinde kuruyemis ambalaj malzemelerinin iizerinde yiiriirliikteki ilgili mevzuata uygun
bilgiler bulunmal ve doldurma, tasima ve depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun
ambalajlama malzemeleri kullanilmalhdir.

4.2.19 Is yeri, TS 13027 standardi hiikiimlerine uygun olarak diizenlenmeli ve hijyen ile sanitasyon
sartlari siirekli olarak saglanmalidir.

4.2.20 Is yeri tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar1 ilkelerine dayanan gida giivenilirligi sistemini
kurmali ve uygulamaly, iirtinde veya iiriiniin iretim, isleme veya dagitim asamalarinda degisiklik olmasi
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halinde tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar: ilkelerine dayanan sistemin uygulanmasini gézden
gecirmeli, sistemde gerekli degisiklikleri yapmali ve bu degisiklikleri kayit altina almalhdir.

4.2.21Isyerinde iiriin tasima arabalar1 periyodik olarak temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir. Tek
kullanimlik malzemeler tekrar kullanilmamaly; elle temas gerektiren gidalarin servisi uygun ekipman ve
eldivenle yapilmaldir.

4.2.22 [s yerinde bulunan biitiin mekan ve mahallerin, imalatta kullanilan makina, cihaz, alet ve
mamullerin tasinmasinda kullanilan araglarin hijyen ve sanitasyonu ile ilgili plan ve talimatlari
bulunmaldir.

4.2.23 [s yerinde secme ve tasima bantlarinin temizlik ve dezenfeksiyon dikkatli bir sekilde yapilmal ve
etkinlik olciilmeli, Uriin isleme alanlarinda dezenfeksiyon kalintisi kalip kalmadigi periyodik
dogrulanmalhdir.

4.2.24 s yerinde kabugu soyulan kuruyemisler kisa zamanda kurutulmahdir. Kurutma orani ve sicaklik
yogunlugu daha dnceden belirlenen ve iriiniin iiretim asamasinin sonunda istenen diizeyine gelmesi
saglanmalidir.

4.2.25 Is yerinde, kuruyemislerde bulunabilecek yabanci maddelerin ve fiziksel agidan uygun olmayan
triinlerin ayrilmas1 amaciyla uygun ayiklama, optik ayirma veya elektronik tasnif sistemleri
kullanilmaldir.

4.2.26 s yerinde havalandirma sistemi filtreleri, temizlik ve dezenfeksiyonu yapilmah bu bélgelerden
mikrobiyoloji icin numuneler alinarak havalandirma sistemi temizligi ve dezenfeksiyonu 6l¢iilmelidir.

4.2.27 Is yerinde depolanan, sergilenen ve satisa sunulan her tiirlii gida ile temasta bulunan madde ve
malzemelerin tlizerinde niteligini ve irtintn 6zelligine gore saklama kosullarini da belirten TS 4331’e
uygun ambalajlama, isaretleme ve etiketleme bilgileri bulunmalidir.

4.2.28 Isyerinde gida tasimalar1 TS 13075’e uygun araclarla yapilmahdir.
4.3 Teknik donanim ile ilgili kurallar

4.3.1 Isletmede verilecek hizmet kapsaminda kullanilan ara¢ ve gereglerin kullanim talimatlar:
bulundurulmali ve o6zellikle kesici, delici ve parc¢alayici malzemelerin kullanimi esnasinda gerekli
glivenlik 6nlemleri alinmalidir.

4.3.2 Isletmedeki arag-gereclerin periyodik bakimlar1 ve onarimlar1 kullanma talimatina uygun olarak
yapilmali ve kayit altina alinmalidir.

4.3.3 Isletmede kullanilan ara¢ ve gereglerden kalibrasyon gerektirenlerin, kalibrasyon islemleri
akredite olmus bir laboratuvarda yaptirilmali ve kayit altina alinmahdir.

4.4 Calisanlar ile ilgili kurallar
4.4.1 Isyerinde calisanlar ile ilgili asagidaki hususlar TS 13346’ya uygun olmaldir:

— Gorev, yetki, sorumluluk, egitim durumuyla ilgili yapilacak islemler ve giyimlerinde uymalari gereken
hususlar,

— Calisanlarin tasiyacagi tanitici kimlik kartlarinin bicimi ile bu kartlarda en az yer almasi gereken
bilgiler,

— Is yerinde ¢alisanlara ait bulundurulacak 6zliik bilgileri ile bunlarin kayit altina alinmasi, saklanmasi
ve izlenebilir olmasi,

— Isletmede cahisanlara verilecek egitimler ile ilgili hususlar,
— Isyerinde calisanlara yonelik is ve islemler,

— Is yerinde calisanlarin periyodik saghk raporu alinmasina yonelik is ve islemler yapilmalidir.
6 © TSE - Tiim haklar1 saklidir.
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4.4.2 Motor giicli 30 beygirin lizerinde olan veya toplam 10 kisiden fazla personel ¢alistiran kuruyemis
isleme yapan is yerlerinde, yiirtrliikteki ilgili mevzuatta 6ngoriilen sartlara uygun olmak kaydiyla; gida
miithendisi, ziraat mithendisi, kimya miihendisi, kimyager veya gida teknologu (iiniversitelerin dort yil
egitim veren gida teknolojisi lisans programlarindan mezun) meslek mensuplarindan en az biri
sozlesmeli olarak ¢alistirilmaldir.

4.4.3 s yerinde hijyen ve sanitasyondan sorumlu personel bulunmali, ¢alisanlarin “Hijyen Egitimi

iy

Yonetmeligi” kapsaminda ilgili egitimleri almalar1 saglanmalidir.

4.4.4 s yerinde calisan personel hizmetin ve isin 6zelligine gore gérev dagilimina tabi tutulmali ve bu
islemle ilgili kayitlar tutulmalhdir.

4.4.5 s yerinde calisanlar, yaptiklar1 isin niteligine uygun temiz, diizenli ve hijyenik is kiyafeti
giymelidir.
4.4.6 Iisletmede calisanlara ait asagidaki bilgi ve belgeler kisisel personel dosyalarinda bulunmalidir:

— Kisisel bilgiler,

— Calisan ile is yeri arasindaki s6zlesme ornegi,

— Saglik taramalari,

— Sigorta kayitlar,

— Calisanlarin dosyalarinda; ¢alisan personelin 6grenim durumu, sertifika, kurs katilim belgeleri,

onceki ve son is pozisyonlari ve almis oldugu hizmet ici egitimlere ait kayitlar ve belgeler
— Bulunmasinda yarar goriilen diger bilgiler ile benzeri dokiimanlar, bulundurulmalidir.

4.4.7 Isletmede calisan personelin is saghig1 ve giivenligi ile ilgili hususlar TS 13346’ya uygun olmalidir.
4.5 Guvenlik ile ilgili kurallar

4.5.1 Isletmede yangina maruz kalma riskine karsi alinan tedbirler TS 4156’ya uygun olmaldir.

4.5.2 Isletmede acil durumlarda kullanilmak iizere kurulu sesli ikaz (alarm) sistemi bulunmahdur.

4.5.3 Isletmede acil durumlarda (yangin, patlama, sizinti veya sacgilma) yapilmasi gerekenler
TS 13346’ya uygun olarak hazirlanan Acil Durum Planlari ¢cercevesinde yonetilmelidir. Bu planlarin kolay
erisilebilir olmasinin yani sira, planlarda yer alan acil durum iletisim telefon numaralar1 calisanlarin
gorebilecegi yerlere asilmali ve calisanlar, acil durumlarda yapilacaklar hakkinda egitilmelidir.

4.5.4 Isletmede giivenli ¢calismay1 temin etmek icin gerekli ikaz uyar1 levhalar1 tam ve eksiksiz
bulundurulmalidir.
5 Cesitli hiikiimler

Sahibi veya isletmecileri bu standarda uygun olarak c¢alistirdiklarini beyan ettikleri is yeri igin
istenildiginde bu standarda uygunluk beyannamesi vermek ve gdstermek mecburiyetindedir. Bu
beyannamede s6z konusu hizmetlerin Madde 4’teki genel kurallara uygun oldugunu belirtmeleri gerekir.
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Kaynaklar
[1] 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu
[2] 6331 sayil Is Saghg ve Giivenligi Kanunu
[3] 28157 sayili Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi
[4] 28145 sayili Gida Hijyeni Yonetmeligi
[5] 29960 sayih Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme Ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi
[6] 25730 sayili Insani Tiiketim Amach Sular Hakkinda Yénetmelik
[7] 25709 sayih Halk Saghgi Alaninda Haserelere Karsi ilaglama Usul ve Esaslari Hakkinda

Yonetmelik

8 © TSE - Tum haklar: sakhidir.



Goriis Bildiren Kurum:

GORUS FORMU*

EK-1

Taslagin Geneli Uzerindeki Goriis ve Degerlendirme

Mevcut Metin

Taslak Metin

Oneri/Teklif Metni

Degerlendirme

Degerlendirme

Degerlendirme

Degerlendirme

NOT: Mevcut metin ve taslak metin siitunlar1 karsilagtirma cetveli ile ayn1 renk ve bicimde olusturulur. Teklif metni ile yapilacak degisiklikler

ise farkli renkte gosterilir.

1/1

* Taslaklar Hakkinda Goriis Bildirilmesinde Kullanilacak Form
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